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Amuse-Bouche
Wildschweinschinken-Melonentartar

o]

Hausgebeitztes Saiblingsfilet
Nusslisalat| Bergamotte - Vinaigrette
Rote Bete Chutney | Haferflocken

Vo
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Steinpilz Cappuccino
Wachtelspiels mit Aprikose

”

Kalbsfilet unter der Haselnusskruste
Portweinjus | karamellisierter Spitzkohl
Kartoffel - Greyerzergratin

o]

Zwetschgentarte
Gluhweingel | Tonkabohnen - Spekulatiuseis
Kaffee Crumble



