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wene. Kliche.

leder hat sein Fachgebiet: Jochen Neher produziert formidable

Weine und Sekte, seine Ehefrau Saynur — von Haus aus
diplom-Padagogin — kredenzt in der gutseigenen StrauBwirtschaft Weingeist“ Kostlichkeiten aus der tirkischen und deutschen
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Lorcher Weingeist mag tiirkisch

Jochen Neher baut auf fruchtbetonte Rebsorten, Saynur kredenzt Feines aus der Kiiche ihrer Heimat

Der Rheingau ist unter den 13
deutschen Weinanbaugebie-
ten mit rund 3100 Hektar
Rebfliiche das sechstkleinste.
Aber: Der schmale, etwa 60
Kilometer lange Rebland-
streifen zwischen Rheinknie
und beginnendem Mittel-
rhein, zwischen Wicker und
Lorchhausen, weist zahlrei-
che Besonderheiten auf, nicht
zuletzt in der Art des Wein-
' baus, der Struktur der Giiter
und ihrer Geschichte. Aus je-
der der zehn Rheingauge-
meinden stellen wir einen Be-
trieb vor. In Folge zehn das
Weingut Wilhelm Mohr Er-
ben in Lorch.

Von
Lutz Schulmann

In diesem Sommer hat er die
dritte Trophy fiir den besten
Rheingauer Riesling-Schoppen
gewonnen und sich vor dem
Vorjahressieger, dem Johannis-
berger Weingut Trenz, platziert.
Jochen Neher legt grolen Wert
darauf, dass nicht nur sein
Spitzensegment aus besten
Weinen besteht, sondern auch
die Basis. Den Sieger-Schoppen
gibt es ab Weingut in der Liter-
flasche fiir 5,20 Euro, er ist eine
Cuvée aus den hervorragenden
Lorcher Lagen Schlossberg und
Krone und wurde bei intensiver
Traubenselektion mit einem
sehr geringen Ertrag von 40
Hektolitern pro Hektar geern-
tet.

Neher, dessen GroRvater eine
Mohr-Tochter geheiratet hatte,
leitet das Weingut heute in vier-
ter Generation. In seiner per-
sonlichen Wichtigkeits-Pyrami-
de stehen die Ersten Gewdchse
an oberster Stelle, dann kom-
men die Sekte - Riesling und
Pinot —, alsdann die Spitlesen.

Sein ausgeprigtes Qualititsstre-
ben resultiert wohl nicht zuletzt
aus seinem weitgefdcherten
weinbaulichen Werdegang und
seinem unbeugsamen Durch-
setzungswillen, was die eigenen
Ideen betrifft.

Beim Weingut Prinz von Hes-
sen in Johannisberg absolvierte
er ein Praktikum, spéter ging er
fiir fiinf Monate nach Stidfrank-
reich, um sich Know-how bei
einem Rebveredler und einer
Genossenschaft anzueignen. In
Neuseeland war er dann in ei-
nem 20-Hektar-Betrieb bereits
fiir die Kellerwirtschaft zustin-
dig. Hier lernte Jochen Neher
den Weinausbau im Barri-
quefass, den biologischen Séu-
reabbau beim Weilwein und
die maschinelle Entblitterung
der Rebstocke kennen, Dieser
Aufenthalt war 1987 und dauer-
te ebenfalls fiinf Monate.

Zuriick im Rheingau, begann
er das Studium von Weinbau
und Oenologie in Geisenheim,
das er nach vier Jahren als Dip-
lom-Ingenieur abschloss. Zwi-
schenzeitlich zog es den wissbe-
gierigen jungen Mann fiir sechs
‘Wochen nach Kalifornien, wo
er in der Domaine Caneros des
berithmten franzdsischen
Champagner-Herstellers Tait-
tinger viel iiber die Sektberei-
tung erfuhr und sich aneignete.
Die Zeit in Labor und Abfiillung
der GroRkellerei St. Ursula in
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Bingen rundete seine auswarti-
gen Erfahrungen ab. ,Hier gibt
es Tanks von 235 000 Litern
Inhalt, da kénnte man die ge-
samte Ernte von Mohr aus zehn
Jahren unterbringen®, schmun-
zelt der Lorcher Winzer.
Neben dem Riesling hat Jo-
chen Neher ein besonderes
Faible fiir verschiedene andere
Rebsorten, Weilen Burgunder
etwa, der - zusammen mit dem
Blauen Spdtburgunder - auch
in seiner exzellenten 2005er Pi-
not-Sektcuvée (Goldene Kam-
merpreismiinze, 13,25 Euro)
auftaucht. Den Weilen Burgun-
der, den er trocken wie restsiif8
mag, entdeckte er als vielseitige
Rebsorte fiir sich auch infolge

Weinreise

seiner Auslandsaufenthalte. In
Neuseeland und Kalifornien
waren ihm die Chardonnays
sehr angenehm aufgefallen. Da
diese Rebsorte seiner Meinung
nach in den Lorcher Steillagen
nicht wirklich gut gedeiht, kam
er auf den WeiRen Burgunder,
der genetisch ein naher Ver-
wandter des Chardonnay ist
und in Lorch in begrenztem Ma-
Re schon eine Art Tradition hat.

Als Fan fruchtbetonter Reb-
sorten liebt Jochen Neher be-
sonders die Scheurebe, ,die im
Alter schoner sein kann als ein
Riesling“, und den Gelben Mus-
kateller. Als man ihm in der
Forschungsanstalt Geisenheim
erklirte, dass der Anbau dieser
Rebsorte ein ausgesprochen
komplizierter Akt sei, war im
das ,grad recht. Sein Gelber
Muskateller sitzt in der tropf-
chenbewssserten  Prachtlage
Schlossberg auf 0,6 Hektar. Im
ndchsten Jahr wird der erste
Ertrag eingebracht werden, Jo-

chen Neher kann sich eine
Cuvée aus Riesling, Scheurebe
und Gelbem Muskateller gut
vorstellen.

Wichtig zu erwdhnen, dass die
Nehersche  StrauBwirtschaft
»Weingeist® vom 25. Oktober
bis 4. November, donnerstags
bis samstags ab 17 Uhr und
sonntags ab 15 Uhr, wieder ge-
ofinet ist. Zu empfehlen ist der
Besuch dort nicht allein wegen
der hervorragenden Weine-und
Sekte, sondern gerade auch, um
die von Jochen Nehers tiirki-
scher Ehefrau Saynur zubereite-
ten Kdstlichkeiten zu genieRen.
Nattirlich wird hier auf die defti-
ge Rheingauer Kiiche nicht ver-
zichtet, aber wer den Orientali-
schen Vorspeisenteller, ,der
den ganzen Abend begleiten
kann®, nicht kennt, hat wirklich
etwas verpasst: Gefiillte Wein-
biatter, gebrateme urd narinier-
te Paprika, Walnuss-Schafskése
in Spundek&s-Form, Cacik (ent-
spricht dem griechischen Tsatsi-
ki), Peperoni in Oliven, dazu
gerostetes Fladenbrot sind der
Renner in der StrauBwirtschatt.
Oder wie wir's mit Borek, le-
ckeren Hackfleischbillchen in
Tomaten-Minze-Joghurt-Sofle.

Doch zuvor steht noch das
sLorcher Zwibbelkuchefest®
vom 18.bis 21. Oktober auf dem
Programm. Daran wird sich
auch die Nehersche Straufwirt-
schaft beteiligen, und zwar

-Donnerstag bis Samstag ab 17

Uhr und am Sonntag ab 15 Uhr.
Dann wird Saynur Neher eine
tiirkische Version des Zwiebel-
kuchens servieren.

Ende der Serie

# Die veréffentlichten Beitrage
der Serie finden Sie im Internet
auf der Seite www.wiesbade-
ner-tagblatt.de/region/serie
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